
Carta



EN LA BARRA

ENTRE PAN 

Aquí se viene a comer bien y a estar a gusto.
Buen producto, platos para compartir y una barra que siempre tiene vida.
La Botillería. Madrid servido en mesa: un sitio donde todo converge.

Boquerones en vinagre del Cantábrico XL (6 u.) 

Anchoa “00” sobre tosta de pan rústico (2 Uds.)

Gilda extra con boquerón

Gilda con anchoa extra  

Brocheta nórdica 

Bomba de pulpo

Gilda de sardina ahumada y tomate seco

Brocheta de mejillón y chips de patata (4 Uds.)

Panceta ahumada en pan de mollete, con queso de cabra y cebolla 
caramelizada 

Trilogía de tartares de verano sobre brioche 

Calamares fritos en pan de mollete con pimiento verde y mayonesa de lima

Sándwich de pan de tomate con crema de salmón, queso Philadelphia
y su caviar

Bruschetta marinera de anchoa “00” y ensaladilla cremosa

El Valenciano, bocadillo de presa ibérica con huevo frito y nuestra salsa

Acompáñalo con patatas fritas

8,00 €

8,00 €

3,00 €

3,00 €

3,50 €

3,50 €

3,50 €

8,00 €

7,00 €

9,00 €

8,00 €

8,00 €

9,00 €

12,00 €

3,50 €



AL CENTRO DE LA MESA

Jamón ibérico 100%, cortado a cuchillo, con su pan de cristal y tomate rallado

Aguacate y cogollo de Tudela a la brasa con crema agria, salpicón vegetal, queso 
Feta y pesto de cilantro Media

Ensalada de tomate Ámela, el mejor tomate de temporada, con ventresca de atún

Tartar de atún Balfegó con huevo frito y crema de aguacate

Ensaladilla rusa cremosa con láminas de ventresca de atún y su piparra

Tiradito de lubina Aquanaria con yuca, salsa ponzu y crema de aguacate

Guacamole hecho al momento con gambas de cristal y jalapeño verde

Salmorejo de fresa con tartar de salmón sobre aguacate braseado  

Croquetas de jamón ibérico con leche de oveja (5 u.) 

Croquetas cremosas de chorizo ibérico de bellota (5 u.)

Flor de alcachofa a la brasa con salsa carbonara y velo de guanciale

Calamar frito de Potera entero con mayonesa casera de limón 

Pulpo a la gallega con patata, pimentón y toque de mojo canario

Patatas bravas baby crujientes con nuestra salsa de chipotle y polvo de tomate

Tortilla de patata tradicional o con queso de cabra y cebolla caramelizada

Tortilla de patatas hecha al momento con guiso de callos madrileños

28,00€

13,00 €

18,00 €

20,00 €

16,00 €

14,00 €

16,00 €

17,00 €

15,00 €

15,00 €

23,00 €

21,00 €

24,00 €

10,00 € 

16,00 €

18,00 €

8,00€

9,00€

9,00€

PRINCIPALES 

Tataki de presa ibérica con patatas baby y mayonesa chipotle

Costilla de ternera confitada caramelizada, sobre arroz con su socarrat de setas 

Steak tartar de chuleta Rubia Gallega con tuétano y grasa fundida

Chuletón de Rubia Gallega 400 gr con patatas fritas y pimientos de piquillo 
caramelizados 

Lubina frita crujiente a la inversa con teriyaki y pak Choi

Arroz a la llauna de mariscos con flor de alcachofas y yema trufada

Hamburguesa de Cebón Angus, con queso mahón, beicon, salsa bull y patatas

25,00 €

28,00 €

21,00 €

33,00 €

28,00 €

20,00 €

25,00 €

media ración



POSTRES

A SORBOS

Tarta tatín de melocotón con helado 

Tarta de queso cremosa, Lotus hecha en casa (te vas a acordar)

Coulant de chocolate con núcleo de praliné de avellana y helado 

Torrija del Alabardero con su cristal y helado de vainilla

Turrón Martini (ginebra, turrón, helado de turrón y crema de cacao)

De lunes a viernes, menú del día en El Aljibe. 
Si tienes alguna alergia o intolerancia, dínoslo y lo vemos contigo.

Cesta de pan de masa madre y aperitivo de la casa     3,00€

8,00€ 

8,00 €

8,00 €

8,00 €

8,00€


